
Saumons frais entiers
Salade de poissons, de crabe
Hure de poissons et flan de courgettes au saumon fumé
Terrine maison (canard fumé à l’orange)
Charcuteries diverses (roast-beef, filet de volailles, jambon à l’os, saucisson)
Accompagnements divers (crudités, pdt et sauces)
Terrine de pintadeau au foie gras
Magret de canards caramélisés
Assortiment de poissons fumés
Baby tomates de crevettes grises
Couronne d’agneau à la gelée de thym
Duo de rougets et saumons aux dix herbes fraîches
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Buffet froid

Buffet à partir de 5€ par personne

Charcuteries, fromages et salades diverses
(jambon à l’os et fumé sur griffe, fromages divers, saucisson, salade de poisson, 
de crabe,terrines canard et à la normande, petits pains divers et variés)

Buffet brut
à partir de 8€ par personne 

à partir de 8€ par personne 

Tête de veau maison
Viandes diverses grillées (si possibilité de barbecue)
Porc à l’aigre doux
Poulet fermier aux écrevisses ou à la normande
Veau aux champignons ou aux morilles
Navarin d’agneau
Magret de canard à la gueuze framboise et au miel d’acacia
Poularde au vin jaune et aux morilles
Accompagnements divers au choix  
(gratins divers, riz sauvage, tagliatelles fraîches,légumes de saison)

Buffet chaud



Buffet de fromages

Antipasti : 
pancetta, porcetta, anchois et 8 sortes de légumes

Buffet de pâtes : 
viandes et jambon fumé 
raviolis frais 4 fromage 
tagliatelles au saumon fumé

Buffet de fromages belges et italiens

Buffet de pates
à partir de 7€ par personne 

à partir de 5€ par personne 

Tous nos prix sont hors TVA,  hors vaisselle et hors service (10.00 euros/hr)
Les prix affichés ne sont pas nécessairement ceux qui seront appliqués. Ils peuvent 
varier en fonction du nombre de personnes (surtout pour les buffets froids) Pr
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